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) Objetivo: Aprende el funcionamiento de las maquinas vy las técnicas para afilar los
a‘ﬁ} objetos de corte que existen en el mercado y en la industria alimentaria y desarrolla
tu habilidad para manejar las cuchillas, afilando una cuchilla circular con la maquina

M1y un cuchillo con disco de |aminas y pulido.
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< Dirigido a: Profesionales de carnicerias charcuterias, elaboracion de embutidos e
industria carnica interesados en aprender técnicas profesionales de afilado de
cuchillos.

E 25 de noviembre de 2019 de 16 a19 h. (3 horas).

[
Q En VILLENA IMPULSA Granada: Ctra. Cordoba - Pol. La Vega, Nave 4, 18230 Atarfe (Granada)

Precio: Gratuito con reserva de plaza
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