vilena.

Sabor hacer

Programa de actividades de las jornadas técnicas

“Envasado eficiente y sostenible para el sector del ibérico: Retos y
oportunidades en la gran distribuciéon y en exportacion”

AGENDA

N0 sMERMHOONiR Bienvenida y recepcion de asistentes en Villena Impulsa

IO MERVRIRR Presentacion de Villena Impulsa y Sealed Air
D. José Luis Villena, Director General. Villena
D. Efrain Avila, Director Comercial. Sealed Air.

IR IER R I Retos, oportunidades y tendencias en el envasado
* ¢ Cuadles son las necesidades de la gran distribucién?

* Exportacién: Un mercado internacional cada vez mas
competitivo

* Sostenibilidad
D2 Marta Lara Retail Manager. Sealed Air.

D. Manuel de Las Penas, Business Development Manager.
Sealed Air.

IR IR NN Sistemas de envasado

Termoformado actual vs FLOW-VAC
* Bolsa de vacio
* DARFRESH - SKIN
D. Xavier Rius, Packaging Business Development. Sealed Air

U 0[o] MW ESHCION )W Almuerzo en Villena Impulsa

Rl MR A0l Taller con demostraciones participativas de envasados con
diferentes productos ibéricos

Fechas: 5y 6 dejunio de 2019 de 12 a 17:30h.

Lugar de imparticion: Planta Piloto Villena Impulsa
Pol. Ind La Vega Nave 4, Atarfe, Granada

Informacion e inscripciones: Cristina Casas
958 437 088 | formacion@villenasabor.com

Partner Villena Impulsa: Sealed A|fD

Food Care
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Se ruega confirmacién previa. ® 0 ©o

villenasabor.com | formacion@villenasabor.com | 958 437 088



