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ESPECIAS | TRIPAS | MAQUINARIA | PACKAGING | UTENSILIOS | FORMACIÓN

Conoce las técnicas profesionales de elaboración y 
procesado de preparados cárnicos frescos, cocidos y 
precocinados.

Miércoles 20 de marzo, de 16  a 19 horas, taller 3 
horas de duración.

Dirigidos a autónomos y profesionales de carnicerías 
y charcuterías que quieran revalorizar el producto y 
mejorar su presentación.

Aula de formación “Pedro Villena”, en nuestro Centro  
de Desarrollo Alimentario, Villena Impulsa.

Inscripciones 958 437 088, Cristian Casas 
formación@villenasabor.com.

ELABORADOS CÁRNICOS PARA 
CARNICERÍAS Y CHARCUTERÍAS

Taller Villena Impulsa

villenasabor.com


